
Hjemmelavet mad af lokale råvarer ud fra egne opskrifter

Velkommen til Kroen Endelave. Vores koncept er ikke den nemme vej at gå,

ej heller den hurtigste – vi gør det, fordi vi tror på, at det giver den bedste

smag, samvittighed og er mest bæredygtigt.

Tingene fungerer anderledes på en ø. Det er ikke det helt samme man kan få,

vilkår og muligheder er ikke som i resten af Danmark.

Men ø-stemningen kan noget helt særligt!

Derfor har vi – i det omfang det er muligt – valgt at bruge kød fra vores eget

slagteri under navnet Smagen af Endelave – En bid af øen. Her produceres

hjemmelavede specialiteter, med råvare fra danske leverandører, skabt med

kærlighed til øen.

Så vidt det er muligt vælger vi grøntsager fra lokale landmænd frem for

masseproducerede alternativer, selvom det ville være billigere.

Erfaring har vist os, at det til tider er mulighedernes kunst at opfylde alles

ønsker. Særligt når vi prioriterer som vi gør, og der er ekstra ventetid for

gæsten, i en tid hvor vi er vant til at få alting med det samme.

Måske er det netop dét øerne kan: lære os at sætte tempoet ned og

værdsætte det gode.

Vi håber, at I vil nyde ø-stemningen og maden. Tak for jeres tid!

De bedste hilsner

Holdet på Kroen Endelave



ENGLISH MENU



De kolde
Smørrebrød
Cremet rørt fiskesalat med friterede kapers,
appelsin og fennikel  · 95

Kartoffel, hj.røget bacon, syltede tomater og
løvstikke · 95

Tyndt skåret okse med peberrodscreme og
tyttebær · 95

3 stk · 255

Endelavebrættet
Udvalg af hj. lavet specialiteter og røgvarer
fra øens spisekammer med brød og sylt · 150
· pr. person – min. 2 pers.

Laks
Koldrøget laks fra egen rygeovn med
pocheret æg, rygeost, citron, små salater og
croutoner · 175

Hovedretter
Pankopaneret rødspætte
Med hj. Lavet urteremulade, urtesalat,
rugbrød og grillet citron · 175

Stjerneskud 
Dampet og friteret rødspættefilet,
håndpillede rejer, grillet citron. Tomatiseret
tatar sauce og syltede hvide asparges · 245

Kroens æggekage 
Hj. røget bacon, kartoffel, tomat, hj. syltede
rødbeder, sennep, rugbrød og masser af 
purløg · 310 · 2 pers.

Kroens burger 
Friskhakket oksekød (220g), cheddar,
karamelliserede løg, hj.røget bacon, hj.syltede
agurker og sauce (inkl. Pommes frites) · 195

Pommes frites m. ketchup og mayonnaise · 65

De søde
Gammeldags æblekage
Med endelaveæbler, vaniljecreme og
havrecrumble med brunet smør og
hasselnødder · 105

Jordbær/rabarbertærte
Med hvid chokolade, tonkabønne og
kardemomme  · 105

Børneretter
Pankopaneret rødspættefilet
Med pomme frites og hj.lavet urteremulade  · 135

Burger
Med friskhakket oksekød og ketchup. Inkl.
Pommes frites og salat  · 135

Kyllingespyd 
Med sæsonens grønt · 135

ALLERGENER OG MADINTOLERANCE, kontakt os venligst
om dine behov før bestilling 
----------------------------------------------------------------------------
FOOD ALLERGIES AND INTOLLERANCES, please contact
us regarding your requirements before ordering

Hjemmelavet mad af lokale råvarer ud fra egne opskrifter

Frokost
Fra kl. 12.00 til 15.00



Forretter
Koldrøget laks
Med pocheret æg, rygeostcreme,
citronpuré, små salater og crouton · 155

Krondyrs carpaccio
Med grillede artiskokker, miso/trøffelcreme,
appelsin confit og sprød parmesan · 155

Hovedretter
Rosa stegt oksefilet 
Med danske asparges, nye rødder og
morkelsauce · 285

Dagens fangst
Med grillet spidskål, ærter franchaise og
muslingfumè · 285

Desserter
Gammeldags æblekage
Med endelaveæbler, vaniljecreme og
havrecrumble med brunet smør og ristede
nødder · 105

Jordbær/rabarbertærte
Med hvid chokolade, tonkabønne og
kardemomme · 105

3 retter · 495 

Den enkle sult
Kroens burger 
Friskhakket oksekød (220g), cheddar,
karamelliserede løg, hj.røget bacon, hj.syltede
agurker og sauce (inkl. Pommes frites) · 195

Helstegt rødspætte
Brunet smørsauce med kapers, mandler og
tyttebær, grillet citron og urter · 295

Børneretter
Pankopaneret rødspættefilet
Med pomme frites og hj.lavet urteremulade · 135

Burger
Med friskhakket oksekød og ketchup. Inkl.
Pommes frites og salat · 135

Kyllingespyd 
Med sæsonens grønt · 135

ALLERGENER OG MADINTOLERANCE, kontakt os venligst
om dine behov før bestilling 
----------------------------------------------------------------------------
FOOD ALLERGIES AND INTOLLERANCES, please contact
us regarding your requirements before ordering

Hjemmelavet mad af lokale råvarer ud fra egne opskrifter

Aften
Fra kl. 17:30 til 21:30


