
Hjemmelavet mad af lokale råvarer ud fra egne opskrifter

Velkommen til Kroen Endelave. Vores koncept er ikke den nemme vej at gå,
ej heller den hurtigste – vi gør det, fordi vi tror på, at det giver den bedste
smag, samvittighed og er mest bæredygtigt. 

Tingene fungerer anderledes på en ø. Det er ikke det helt samme man kan få,
vilkår og muligheder er ikke som i resten af Danmark. 

Men ø-stemningen kan noget helt særligt!

Derfor har vi – i det omfang det er muligt – valgt at bruge kød fra vores eget
slagteri under navnet Smagen af Endelave – En bid af øen. Her produceres
hjemmelavede specialiteter, med råvare fra danske leverandører, skabt med
kærlighed til øen.

Så vidt det er muligt vælger vi grøntsager fra lokale landmænd frem for
masseproducerede alternativer, selvom det ville være billigere.

Erfaring har vist os, at det til tider er mulighedernes kunst at opfylde alles
ønsker. Særligt når vi prioriterer som vi gør, og der er ekstra ventetid for
gæsten, i en tid hvor vi er vant til at få alting med det samme. 

Måske er det netop dét øerne kan: lære os at sætte tempoet ned og
værdsætte det gode. 

Vi håber, at I vil nyde ø-stemningen og maden. Tak for jeres tid! 

De bedste hilsner 
Holdet på Kroen Endelave



ENGLISH MENU



Smørrebrød
Pr. stk. 95,-  ·  3 stk. 255,-

Cremet hønsesalat med sennep,
hjemmesylt & hj. røget bacon

Hjemmelavet stegte sild med karrysalat &
vagtelæg

Tyndt skåret okse, med peberrodscreme &
tyttebær

De varme
Kro-gryde
med grov mos & hjemmesylt· 185

Vol au vent
med kanin frikasse & sæsonens grønt · 185

Endelavebrættet
Udvalg af hjemmelavede pølser & røgvarer
fra øens spisekammer. Serveres med brød &
sylt · 150

Burgere 
200 gr. Friskhakket oksekød, ost,
karamelliserede løg, hj. røget bacon, syltede
agurker & let krydret burgersauce. Serveres
med pommes frittes · 195
(vegetarisk variant kan tilkøbes)

Børneretter
Pankopaneret rødspættefilet 
med pomme frites og hjemmelavet
urteremoulade · 135

Børne-burger
med friskhakket oksekød, salat og ketchup. Inkl.
Pommes frites · 135

Tilkøb
Pommes frites · 65

Desserter
Chokoladetærte 
med ganache & bær sorbet · 105

Æbletrifli 
med crumble, vaniljecreme & pistacie · 105

ALLERGENER OG MADINTOLERANCE, kontakt os venligst
om dine behov før bestilling 
----------------------------------------------------------------------------
FOOD ALLERGIES AND INTOLLERANCES, please contact
us regarding your requirements before ordering

Hjemmelavet mad af lokale råvarer ud fra egne opskrifter

Frokost
Fra kl. 12.00 til 15.00



Forret
Torske carpaccio
med jordskokcreme, chips, små salater & 
syrnet fløde · 155

Røget vildt 
med crouton, trøffelcreme & urter · 155

Hovedretter
Rosastegt bøf af oksefilet 
med bitter salat, mild pebersauce &
pommes rissolées · 325

Dagens fangst
med braiseret blomkål, beder & cremet
hummer bisque. Serveres med kartofler ·
285

Kro-gryde
med grov mos & hjemmesylt · 185

Kroens burger
200 gr. Friskhakket oksekød, ost,
karamelliserede løg, hj. røget bacon, syltede
agurker & let krydret burgersauce. Serveres
med pommes frittes · 195
(vegetarisk variant kan tilkøbes)

Vol au vent 
med kanin frikasse & sæsonens grønt · 185

Børneretter
Pankopaneret rødspættefilet 
med pommes frites og hjemmelavet
urteremulade · 135 

Burger
med friskhakket oksekød, salat og ketchup. Inkl.
Pommes frites · 135

Tilkøb 
Pommes frites · 65

Desserter
Chokoladetærte
med ganache & bær sorbet · 105

Æbletrifli
med crumble, vaniljecreme & pistacie · 105

ALLERGENER OG MADINTOLERANCE, kontakt os venligst
om dine behov før bestilling 
----------------------------------------------------------------------------
FOOD ALLERGIES AND INTOLLERANCES, please contact
us regarding your requirements before ordering

Hjemmelavet mad af lokale råvarer ud fra egne opskrifter

Aften
Fra kl. 17.30 til 20.30


